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Italienische Spezialititen — Genuss fiir die Sinne

400 6 RISOTTOREIS
1 PACKCHEN GETROCKNETE STEINPILZE, CA. 15 6
1 PACKCHEN SAFRAN, GEMAHLEN
1 LITER BRUHE (2.8. HOHNER, RIND, GEMUSE)
80 6 PARMESAN, GERIEBEN
80 6 BUTTER
7 EL OLIVENDL
1 ZWIEBEL, FEIN GEWURFELT
700 ML VEIBWEIN
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DIE STEINPILZE FUR CA. 15 MIN. IN 250 ML LAUNARMEM WASSER EINWEICHEN, ABGIEBEN, DAS WASSER ABER AUFFANGEN
DIE ZWIEBEL IN OLIVENOL UND DER HALFTE DER BUTTER GLASIG DUNSTEN, NACH EIN PAAR MINUTEN DIE PILZE EBENFALLS
HINZUGEBEN UND MIT DUNSTEN, ZULETZT DEN REIS HINZUGEBEN UND UNTER STANDIGEM RUHREN EBENFALLS 6LASIG WERDEN
LASSEN. MIT WEIBWEIN ABLOSCHEN UND ETWAS BRUHE, DEN SAFRAN SOWIE DIE EINWEICFLUSSIGKEIT DER PILZE HINZUGEBEN
NUN MUSS MAN CA. 20 MINUTEN AM HERD STEHEN UND STANDIG RURREN. SOBALD DIE FLUSSIGKEIT FAST VERKOCHT IST,

MIT SRUHE NACHGIEBEN UND IMMER WEITERROHREN. NACH CA. 15 MIN. IMMER WIEDER PROBIEREN. DER REIS SOLL AUBEN
WEICH ABER INNEN NOCH KORNIG SEIN, DIE FLUSSIGKEIT SOLLTE ZUM SCHLUSS VERKOCHT SEIN

ZULETZT DEN PARMESAN UND DIE RESTLICHE BUTTER UNTERRURREN. MIT SALZ UND PFEFFER ABSCHMECKEN UND

KURZ DURCHZIEHEN LASSEN.
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Holzschuherstrafle 28 - 90439 Niirnberg
Anfahrt tiber Fuggerstrafle/Rosenpliitstrafle
Telefon: 0911 / 277 86 58-0

Mo. — Fr. 9.00 — 18.00 Uhr, Sa. 9.00 — 14.00 Uhr
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